


COME NASCE «HARMONY» 

APPROVVIGIONAMENTO 

SOSTENIBILE 

Mindful  

Approach to Snacking 

CONSUMO CONSAPEVOLE 
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APPROCCIO OLISTICO AL BENESSERE 



PROGRAMMI DEDICATI 
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Biscuits 



Nel 2007 coinvolgendo un gruppo dipendenti 
si è definita una nuova “visione” per 
migliorare nel complesso il nostro modo di 
fare business. 

COME NASCE «HARMONY» 

E’ nato così “Harmony”, un progetto di 
collaborazione con gli agricoltori per: 

• coltivare il grano nel rispetto dell’ambiente 

• garantire la qualità e la tracciabilità dei 
nostri biscotti.  



COS’È «HARMONY» 
Patto del Grano Buono 



Il Patto ‘’Harmony’’ si basa su un insieme di 49 pratiche agricole 
sostenibili, conformi ai seguenti quattro principi: 

IL PATTO DEL GRANO BUONO 



Oggi «Harmony» è un progetto di respiro europeo 
in continuo sviluppo.  
  
Attualmente più di 2.000 agricoltori hanno aderito 
al Patto ‘’Harmony’’ in tutta Europa e dal 2015 si 
sono uniti a noi anche agricoltori italiani.  
 
Nel 2015 il grano Harmony è già usato per il 75% 
dei biscotti Mondelez International venduti 
nell’Europa occidentale. 

 

«HARMONY» OGGI E DOMANI 

http://www.google.it/url?url=http://www.infoiva.com/2013/03/grande-agricoltore.html&rct=j&frm=1&q=&esrc=s&sa=U&ei=aJEsVP2sBouWyATI6oDgCw&ved=0CBoQ9QEwAg&sig2=IJ48qPUrBwuA5-OIBV8usA&usg=AFQjCNHQ3ouNWdPNgPE-MbuOe3qVDgKJ-A


COME FUNZIONA 

Il Programma ‘’Harmony’’ interessa l’intera filiera produttiva dei 
biscotti e aiuta gli attori coinvolti a collaborare tra loro per renderla 
più sostenibile:  

AGRICOLTORI MUGNAI COOPERATIVE DALLA FABBRICA 
AI CONSUMATORI 



«HARMONY»  10 PUNTI CHIAVE 

1. Scegliamo quali varietà 
sono più resistenti e 
più adatte al terreno. 

2. Selezioniamo i campi in base 
alle colture precedenti per 
aumentare la fertilità e ridurre 
l’incidenza delle patologie. 

3. Attuiamo misure per 
prevenire parassitosi e 
patologie. 

4.Ove necessario interveniamo 
con specifiche tecniche agricole: 
come l’uso di irrigazione e 
fertilizzanti mirati 

5. Teniamo una Scheda di 
Coltivazione per ciascun 
campo. 



«HARMONY»  10 PUNTI CHIAVE 

6. Il 3% di tutti i campi di grano 
è dedicato a fiori selvatici, siepi e 
intercolture per difendere la 
biodiversità 

7. Collaboriamo con le 
cooperative di agricoltori 
possibilmente vicine ai mulini e 
alle fabbriche. 

8. Maciniamo diversi tipi di 
grano Harmony per creare 
la migliore farina 
per ogni tipo di  biscotto. 

9. Adattiamo i processi di 
mulini e fabbriche i per 
garantire la massima 
qualità dei biscotti. 

10. Attribuiamo il massimo 
valore alla sicurezza di tutti 
coloro che sono coinvolti 
nel programma. 



ORO SAIWA diventa Harmony 

I biscotti Oro Saiwa nel 2015 verranno prodotti con IL GRANO E LE 
FARINE DEL PROGRAMMA “HARMONY”, mantenendo così il loro 
gusto inconfondibile ma garantendo una qualità più responsabile e 
la tracciabilità lungo tutta la filiera produttiva. 



Ed ora il grano Harmony ‘parla’ anche italiano!  

Dal 2015 si sono uniti a noi anche agricoltori italiani . 



Continuano altri 3 punti 


